
淡路牛入りの合挽きミンチ肉を使用。まろやかな
淡路島牛乳が絶妙に絡み合う冷製担々麺。
みずみずしく甘みのあるミニトマトと水菜をトッ
ピング。仕上げに香ばしいゴマを振りかけました。

スープは
冷製です

南あわじ市近海で獲れた新鮮な魚を漬け丼をご用意しま
した。魚本来の旨味を南あわじ市の老舗の醤油屋さんから
取り寄せたこだわりの醤油。地元の素材と伝統のあじが織
りなす特別ないっぱいをぜひ、お楽しみください。

1,830円

1,320円

1,550円

漁師がその日、
獲った魚の漬け丼

淡路島産生しらす丼

1,800円

淡路島岩屋港で漁獲されたしらすを水揚
げ後数分で急速冷凍。淡路島の新名物と
なった生しらすと淡路島のたまねぎをトッ
ピングしております。醤油は地元老舗のこ
だわり醬油屋を使用しております。

（味噌汁+漬物付き）

▼

冷製

▼

冷製


